
LEGENDE: a: Eier, b: Erdnüsse, c: Fisch, Krebs-und Weichtiere , d: Glutenhaltig, e: Lupine 
l: laktose, f: Schalenfrüchte, g: Sellerie, h: Senf, i: Sesam, j: Sojabojne, k: Sulphite- Schwefel  

Speisekarte zu Ostern 2026 
Aperitif: 
 
Aperol Spritz: Prosecco, etwas Sprudelwasser, Orangenscheibe und Aperol   €   7,90 

Suppen. 
Rinderkraftbrühe mit Frittaten        €   5,80 
(a,l,g,d) 

Spargelcremesuppe mit Sahnehaube       €   7,80 
(l,g,d) 

 

Salate: 
 
Steirischer Backhendlsalat: 
Bunter Salatteller inkl. Kartoffelsalat mit gebackener Hendlbrust,  
und Kürbiskernöl (a,l,g,d,h)         € 15,20 
 

Salat „Ziege“: Ziegenkäse vom Grill mit Thymianhonig auf Bulgur und Blattsalate  € 15,80 
(l,g,d,h) 

 
Gemischter Beilagen Salat       €   5,50       Portion Kraut- oder Kartoffelsalat   €   5,00 
(,l,g,d) 

 

Hauptgerichte: 
 

Portion deutscher Spargel (ca. 300g)  
mit wahlweise Butter oder Sc. Hollandaise,dazu Salzkartoffeln (a,h) 

€ 22,50 
 
zum Spargel: 

• gekochter und roher Schinken       €  7,00 
• kleines Schnitzel vom Schwein „Wiener Art“     €  7,50 
• Rinderlende (ca. 150g)        € 12,00 
• Lachssteak (ca. 150g)        € 12,00 

  
 

Fischgerichte: 
 
Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und Sc. Remoulade (a,c,l,g,d,h)    € 14,90 
 
Rotbarschfilet vom Grill auf Rahmblattspinat und Petersilienkartoffeln (c,l,d)   € 19,90 
 
Lachsnudeln: Pasta in Bärlauchrahm mit grünem Spargel,  
gelber Zucchini und gebratenen Lachswürfeln(a,c,l,g,d,)      € 22,90 
 

Fleischgerichte: 
 
Grillteller: Rinderlende ,Schweinefilet, Putensteak und Gemüse dazu  
Krautsalatgarnitur und Pommes frites (a,l,g,d,h)       € 28,90 

 
Schnitzel vom Schwein „Wiener Art“ mit Pommes frites, Preiselbeeren und Salat (a,l,g,d) 

 € 17,90 

 
Cordon bleu vom Schwein „nach Art des Hauses“ mit Pommes frites, Preiselbeeren und Salat € 21,80 
(a,l,g,d,k) 

 
Schweinerückensteak auf Pfefferrahmsoße, dazu Kartoffelspalten und kleiner Salat  € 19,90 
(l,g,d,h) 
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Filetpfandl: Schweinefilet in Schwammerlsoße, dazu Spätzle, mit Käse überbacken  € 21,50 
(l,g,d) 

 
Zwiebelrostbraten mit Zwiebelsoße, Röstzwiebeln, Kartoffelrösti und kleinem Salat  € 26,80 
(l,g,d,h) 

 
Sauerbraten vom Alpenrind mit Blaukraut und Spätzle     € 20,90 
(l,g,d) 

 
Vegetarisch: 
 
Steirische Kürbiskern- Nudeltascherl mit Zwiebeln, Knoblauch,  
Lauchzwiebeln, Butter und kleinem Salat (a,l,g,d,h)      €  17,90 
 
Spinatknödel mit zerlassener Butter, Parmesan und kleinem Salat (a,l,g,d,h)   €  15,90 
 
 

Cremige Käsespätzle mit Röstzwiebeln und kleinem Salat  (a,l,g,d)    € 15,90 

       
Rahmschwammerl mit Semmelknödel (a,l,g,d)       € 14,90 
 

für die Kleinen: 
 
Kinderschnitzel  mit Pommes frites (a,l,g,d)       € 7,90 

 
Spätzle oder Knödel mit Soße oder Portion Pommes frites   (a,l,g,d)     € 4,90 

 
Eiszwerg (eine Kugel Eis mit Smarties) (a,l)       € 3,00 
 

Dessert: 
gebackene Apfelradl mit Zimtzucker und Vanilleeis(a,l,d)       € 7,90 

 
Handgemachter Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)  
mit Zwetschgenröster (a,l,d)  
Portion   €     12,90     Dessertportion      €         10,50 
 
Apfelstrudel (a,l,d)  €      6,00                  Portion Sahne      €    1,50  
 
Zitronen Tartufo (Eisspezialität) auf lauwarmen Beeren      €   8,90 
 
Affogato Kugel Vanilleeis mit Espresso(l,d,koffein)      €     4,50 
 
Walnußeis mit Eierlikör und Sahne (l,d)       €   5,50 

 
Brotzeit alle inkl. Gebäck 
 
Wurstsalat  mit Käse, Essiggurken, Ei, Peperoni und Zwiebeln                €            10,90 
(a,l,d,h,k) 
 

 

Da wir auf frische Produkte sehr viel Wert legen kann es sein, dass Gerichte nicht mehr vorrätig sind.  
Wir hoffen auf Ihr Verständnis! 

 
Hat es Ihnen bei uns gefallen und Sie waren zufrieden? 

Dann freuen wir uns über eine positive Bewertung bei Google! 
 

Kennen Sie unseren rustikalen Saal für jede Art von Feier?  
Einfach mal anschauen! 

 


